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Logo für Druck 

Täglich Suppe und Salat vom Buffet, sowie ein Tagesdessert inbegriffen. CHF 20.50
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15. bis 21. April 2024

Fleischkäse mit Senfsauce
Teigwaren
Kohlrabi mit Kräutern

Ofenküchlein

Pizza Prosciutto

Gebratene Pouletbrust 
mit Cognacrahmsauce
Bärlauchrisotto & Erbsli

Limettenmousse mit Erdbeeren

Tessinerbraten (Schwein)
Pommes Dauphines
gratinierte Tomate

Caramelcrème

Käseküchlein 
mit Gurken- & Rüeblisalat

Penne 
mit Pestorahmsauce

Rindsgeschnetzeltes
Polenta
Zucchetti

Vanille-Cornet

Pouletsalat mit Currysauce, 
frischen Früchten 
& Eisbergsalat

Paniertes Zanderfilet mit Tartarsauce
Salzkartoffeln
Rahmspinat

Schokoladenflan

Birchermüesli 
mit frischen Früchten

Gebratene Cervelat mit Kräuterjus
Spätzli
Brokkoli

Savarin mit Früchten

Apfelkuchen

Rindsschmorbraten
Kartoffelstock
Wurzelgemüse

Gebrannte Crème

Sonntagsbuffet
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INFORMATION Wir verwenden Fleisch aus tiergerechter Schweizer Produktion. 
Ausnahmen werden vermerkt. Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen 
Gerichten, wenden sie sich an unsere Mitarbeitenden.

Paniertes Schweinsschnitzel, Pommes Frites & Tagesgemüse    CHF 22.50

EMPFEHLUNG DER KÜCHE

Zvieriplättli      CHF 13.80
Rohschinken, Schinken, Salami, Hobelkäse, Weichkäse, Brot, 
Butter, Essiggurken, Cherrytomaten & Ei

Ruchbrot Sandwich     CHF  6.90
Schinken, Salami & Käse

Tagesdessert      CHF  4.60

Frischer Fruchtsalat mit Rahm    CHF  6.60

Bananensplit | Coupe Dänemark | Eiskaffee  CHF  9.20

Glace Kugeln von der Glacenheit Manufaktur  CHF  3.40
Erdbeersorbet, Zitronensorbet, Vanille, Schokolade, 
Kaffee, Caramel

Rahmzuschlag      CHF  1.20

Flammkuchen 
mit Cherrytomaten, 
Zucchetti & Fetakäse

Überbackene 
Gemüsecanneloni
mit Tomatensauce

Gefüllte Peperoni 
mit Quinoa 
& Schnittlauchsauce

CHF 20.50
Täglich Suppe und Salat vom Buffet, sowie ein Tagesdessert inbegriffen.

FEINE HANDGEMACHTE GLACE DIREKT VOM THUNERSEE
Die Glacenheit Manufaktur stellt aus natürlichen Produkten und Rohstoffen aus 
der Region, ohne künstliche Zusätze oder Farbstoffe köstliche Glacenaromen her. 
Glacenheit ist ein Arbeitsbereich der Stiftung TRANSfair. 
Glacenheit steht für Natürlichkeit, Regionalität, Echtheit, sich einbringen können 
und Herzens-Engagement. 


