21. - 27. November 2022

Hackfleischkugeln (Rind)
mit Rahmsauce
Pommes Frites & Erbsli mit Ruebli

Zitronenmuffin

Waadtldnder Saucisson
Schnittlauchkartoffeln
Sauerkraut

Schokoladenmousse

Hausgemachte Lasagne (Rind)
mit Tomatensauce

Hausgemachte Quarkschnitte

Poulet-Fleischvogel gefullt mit Waldpilzen
Krauterrisotto
Peperonigemuse

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Pochierte Flunderréllchen
mit Lachsfillung
Pastissauce, Ebly & Fenchel

Caramelcréeme

Gebratene Cervelat mit Jus
Kartoffelstock
Pfalzerkarotten

Beerenquarkcreme

Schwedenbraten (Schwein)
mit Cognacsauce
Semmelknoddel & Herbstgemise

Zwetschgenkompott mit Zimtglace

Taglich Suppe und Salat vom Buffet, sowie ein Tagesdessert inbegriffen.

VEGI MENU |

VEGI MENU 11

VEGI MENU 111

\

Siedfleischsalat
mit Essiggurken
g Zwiebeln

Griessschnitte
mit Fruchtkompott

Frahlingsrollen
gefullt mit Gemuse
& SUss-Saure Sauce

Schinkengipfeli
mit Randen- & Maissalat

Toast Hawaii

Kirschenkuchen

Sonntagsbuffet

CHF 18.00



VEGI MENU | VEGI MENU 11 VEGI MENU 11l

Randencouscous Sojaragout Stroganoff Hausgemachte
mit Nissen dazu Reis Semmelknddel
marinierter Ziegenkdse | Tagesgemise mit Waldpilzragout

im Knusperteig

Taglich Suppe und Salat vom Buffet, sowie ein Tagesdessert inbegriffen. CHF 18.00

Zvieriplattli CHF 13.50
Rohschinken, Schinken, Salami, Hobelkdse, Weichkase, Brot,

Butter, Essiggurken, Cherrytomaten & Ei

Ruchbrot Sandwich CHF 6.80
Schinken, Salami & Kase

Tagesdessert CHF 4.50
Frischer Fruchtsalat mit Rahm CHF 6.50
Coupe Danemark | Coupe Nesselrode | Eiskaffee CHF 9.00
Glace Kugeln CHF 3.30

Erdbeersorbet, Zitronensorbet, Joghurtwaldbeere, Vanille,
Schokolade, Kaffee, Caramel

Rahmzuschlag CHF 1.20

Suure Mocke
Kartoffelstock & Tagesgemise CHF 22.50

Wir verwenden Fleisch aus tiergerechter Schweizer Produktion.
Ausnahmen werden vermerkt. Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen
Gerichten, wenden sie sich an unsere Mitarbeitenden.



